GIN TONIC

4cl
Bombay Sapphire « 40% 1.5
Hendrick's * 41.4% 13.5
Elephant « 45% 16.5
Tanqueray No. Ten * 40% 12.5
Berliner Brandstifter ¢ 41.5% 14.5
Monkey 47« 47% 16.5
Deux Freres ¢ 43% 18.5
Windspiel * 47% 18.5
Isle of Harris * 45% 18.5
The Botanist * 46% 13.5
Etsu * 43% 15.5
Roby Marton Premium Gin * 47% 17.5
Gin Mare 42.7% 14.5
Wir servieren den Gin mit einem passenden Tonic Water von Fever Tree exkl. 4.50

Consum SHOP

Manchmal verbringst du den Apéro zuhause.
Wir verstehen das. Aber uns ist auch bewusst, dass es dir hin und
wieder schwerfallt, wenn du auf unsere Produkte verzichten musst.

Du kannst ganz einfach unsere Produkte hier kaufen und wo
anders geniessen. Frag unsere Mitarbeitenden.

DiE BAR MIT SALUMI- UND KASESPEZIALITATEN
UND UBER 100 WEINEN

AB 3pL zuM WUNSCHWEIN
Suche Dir einen Wein aus der grossen Weinkarte aus.

Uber Zutaten in all unseren Produkten, die Allergien oder Intoleranzen
auslosen konnen, informieren Dich unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.



Consum PrLATTLI

GEmiscHT ODER FLEIscH / KAsE

nach Wahl des Chefs

BrEsaoLA DELLA VALTELLINA IGT
Olivenodl « Pfeffer

PIKANT UND SCHARF
Chorizo Iberico * ‘Nduja

Sarami PLATTLI
Krauter — und Pfeffer Fuete * Salame Salsic

WEiss uND GEISS

19.50

21

19.50

19.50

19.50

Ziegen-Weichkase « Geisskase-Halbhart « Sarro de Cabra Montbri

Alle Plittli werden mit Brot, Gschwellti, Feigensenf und hausgemachtem

Chutney serviert.

FUR DEN KLEINEN HUNGER
Sardinen aus der Dose * Brot
Pulpo aus der Dose * Brot

Mezze Platte
Hummus, Marinierter Feta Kase, Antipasti
(auch einzeln erhaltlich)

Oliven Mix aus den sonnigsten Regionen Spaniens
Priorat — Toledo — Sevilla

DESSERT

Amaretti von Da Graziella (1 Stk.)
Cantucci (6 Stk.)

Brutti ma Buoni (6 Stk.)

8.80
13.90
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10.5

2.80

4.50
4.50

WHisky, WHISKEY & BoURBON

Jarpan NIKKA
Blended Whiskey from the Barrel * 51.4%
Coffey Grain Whiskey * 45%

ScoTLAND

Monkey Shoulder « Blended Scotch * 40%

Talisker « 10 years ¢ Isle of Skye ¢ 45.8%

Laphroaig * Select Single Malt ¢ Isle of Islay * 40%
Benromach ¢ 15 years * Speyside * 43%

Arran The Bothy « Quarter Cask « Isle of Islay * 56.2%
Kilchoman Sanaig * Isle of Islay * 48%

Adelphi « Blended Scotch * 40%

USA
Bulleit Straight Bourbon ¢ 45%
Bulleit Straight Rye * 45%

OBSTBRANDE

Vieille Prune ¢ L. Humbel * 40%

Kirsch Nr. 2 Bio * L. Humbel * 43%
Quittenbrand Nr. 12 Bio * L. Humbel * 43%
Damassine * Fleury — Perret * 42%

2cl/4cl

12/19
12/18

11/17
9/15
9/15
19/23
16/21
14/19
10/16

9/15
11/16

2cl/4cl
10/17
12/19
13/20
17/25



CogNAcC

Cognac Rare VSOP * A.E. Dor * 40%
Cognac Hennessy X0 * 40%

GrAPPA

Grappa di Moscato 5 anno * Marolo * 42%
Grappa di Barolo g anno « Marolo * 50%
Grappa di Roccanivo ¢« Berta * 43%

Rum

Plantation * X0,20 Anniversary (BRB) * 40%
Diplomatico * Reserva Exclusiva (VEN) ¢ 40%
Zacapa Etiqueta Negra Solera (GTM) * 43%
Bumbu The Craft Rum (BRB) * 35%
Matusalem Gran Reserva 23 afios (DOM) ¢ 40%
Zacapa Centenario X0 25 afios (GTM) * 40%
Santa Teresa Solera 15 afios (VEN) * 40%

Vobxka

Partisan Belarus (BLR) * 40%
Harald Schatz Vodka (DE) * 40%

2cl/4cl
13/22
19/30

2cl/4cl
11.5/19
13.5/21

18/27

2cl/4cl
11/17
9/15
11/17
10/16
12/18
19/28
12/18

4cl

12
14

WEISSWEIN

1dl
Pandra Sobre Lias *« Bodegas Pandora * Rueda (ES) « 2022 7.40
Chardonnay Terroir « La Grange » Languedoc (F) « 2022 8.80

Grinfrankisch Schweighofen « Weinhof Scheu+ Pfalz (D) - 2020 10.50
Le Petit Pinot Blanc « Weingut Riehen « Basel-Stadt (CH) » 2021 11.70
Corte del Lupo * Ca del Bosco* Lombardia (I) * 2021 13.10

RosE
1dl
Saint Lannes Rose, Bio * Les Coquelicots * Gascogne (F) » 2018 8.10

RoTwEIN

1dl
Mondeco Tinto * Quinta do Mondego * Ddo (P) ¢+ 2016 7.40
Pinot Noir * Tschépperli * Basel — Land (CH) * 2022 8.80
Blaufrankisch « Rosi Schuster » Burgenland (A) * 2021 9.90
Veran « Finca Binigual « Mallorca (ES) * 2021 11.70
Nubiola Barbaresco * Pelissero * Piemont (I) * 2018 13.20
SCHAUMWEIN

dl
Bio Prosecco Stefany ¢ Cantina Pizzolato (I) I1.50
Cava Muscandia Gran Reserva Brut Natur « Muscandia ¢ (E) 13.20
Champagne Solessence Extra Brut * Jm Séleque (F) 16.00
POoRrT-, UND SUSSWEIN

scl
Moscatel de Setdbal Alambre * José Maria da Fonseca (P)+ 2013 11
LBV Port * Quinta do Crasto * Douro (P) * 2013 2

Huxelrebe Auslese ¢ Bischel (D) * 2019 13



ALKOHOLFREIE GETRANKE

Basler Wasser (mit oder ohne Kohlensaure)

3 dl/sdl/1l

4.50/6.50/9.50

Fruchtsafte » Orange * Tomate * 2 dl
Stissmost vom Nusshof / gespritzt als Schorle

Lola Cola/Lola Cola Null « 3.3 dl
Fritz — Limo Zitrone ¢ 3.3dl
Lori’s Roasted Mate 3.3dl1
Lurisa Chinotto ¢ 3.3 dl
Crodino * 17.5¢l

FEVER TREE
Tonic Water ¢ Bitter Lemon * Ginger Beer * Ginger Ale -
Mediterranean Tonic

Hausgemachter Eistee 3d1/5dl
Hausgemachte Limonade 3dl/5dl

HEISSGETRANKE

TEE * Teegarten Miniatures
Assam * Darjeeling * Minze ¢ Griintee
Verveine * Kamille * Biofrutti * Rooibos Vanille

KarreE * Moka Efti
Espresso « Kaffee
Espresso doppio

Latte Freddo
Iced Americano
Cappuccino
Latte macchiato

5.50
5.50/7.80

6.50
6.50
6.50
6.50
8.20

2dl
5.90

6.20/8.50
6.20/8.50

6.20

5.00
7.20

6.60
6.00
6.50
6.80

BiErE OFFEN

VorTa BrAU
Season
Naturtriib Lager

KitcHEN BREwW (FLASCHEN)
Alice in Wonderland NEIPA
India Dark Ale

Wind Still Pale Ale (Alkoholfrei)
Wind Still Hell (Alkoholfrei)

APPENZELLER
Weizenbier * 5 dl

APERITIFS

Gespritzter Weisser siiss / sauer » 2 dl
Aperol Spritz « 2 dl

Limoncello Spritz « 2dl

Vermouth Bianco/Rosso ¢ 15% ¢ 4 cl
Campari/Cynar Soda +/ Orange 23% * 4 cl
Henri Bardouin, Pastis * 45% * 4 cl
Sangria * 2dl

Negroni / Sbagliato

LIKORE

Bailey's Irish Cream * 17% * 4cl

Bio Amaretto ¢ Mattia Walcher * 28% * 4cl
Appenzeller « Ramazotti » Averna 29% * 4cl
Ello Zitronenlikor ¢ Allschwil « 30%  4cl
Ingy + Ingwelikér « Allschwil » 16% » 4cl

6.20/9.20
5.60/8.60

7.00
7.00
7.00
7.00

8.80

8.20
13.00
14.00
10.20

I1/13
13
7-5
17/14

10
10
10
10
10



